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de cinco cultivos establecidos bajo invernadero sobre la tasa interna de retorno
(TIR) de los dos proyectos disefiados a cinco afos. Donde: AB = Abastos, CEA
= Consumidor final estrato alto, CEB = Consumidor final estrato bajo, EX =
Exportador, GS = Gran superficie, Tl = Tienda o supermercado de barrio........... 188
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Pimentdn

En Colombia la produccién de hortalizas bajo invernadero se ha en-
focado casi en su totalidad a la producciéon de tomate y en particular a
los cultivares tipo larga vida. Aun cuando en las principales zonas agrico-
las bajo invernadero alrededor del mundo se ha desarrollado un amplio
portafolio de productos horticolas, este grado de diversificacion no se ha
dado en nuestro pais. Productos como el pepino, el pimentén, la berenje-
na, la fresa, varios tipos de lechugas y diversas especies de hierbas aroma-
ticas, cuentan hoy en dia con paquetes de manejo agronémico adaptados
a las condiciones que exige la produccién bajo invernadero. Sin embargo,
localmente los agricultores ven al tomate como el Unico producto gene-
rador de la rentabilidad suficiente para cubrir las inversiones y los costos
asociados al cultivo bajo invernadero.

El presente manual de produccién de pimentén bajo invernadero reco-
ge las experiencias y resultados del proyecto de investigacion “Desarrollo
e implementacién de un modelo de produccion para los cultivos de pe-
pino y pimentén bajo invernadero”. El objetivo general de este proyecto
fue el de establecer un modelo de produccion de pepino y pimentén bajo
condiciones de invernadero, a partir de la optimizacion de las condiciones
climaticas y el manejo agronémico de los cultivos. El propésito dltimo del
proyecto, y presentado a lo largo de este manual, es el de demostrarle a
productores, asistentes técnicos y demads personas interesadas, la viabi-
lidad en el establecimiento de sistemas alternativos de produccién bajo
invernadero con especies como el pepino y el pimentén.

A partir de las ventajas ofrecidas por los ambientes protegidos al limi-
tar el efecto adverso que sobre la produccion tienen diferentes factores
biofisicos, es posible cultivar productos diferentes al tomate que generen
al menos la misma rentabilidad ofrecida por este producto. Hortalizas
como el pimentén de diversos colores, pueden convertirse en alternati-
vas interesantes de rotacién desde el punto de vista econémico y de esta
forma, disminuir el riesgo asociado a la variacién de precios que tradicio-
nalmente ha tenido no solamente el tomate sino también muchos de los
productos horticolas producidos y comercializados en el pais.

La especializacion de los mercados y los niveles de exigencia cada vez
mayores por parte de los consumidores estan creando nichos de mercado
gue permiten cultivar variedades de hortalizas tipo gourmet o poco cono-
cidas en nuestro medio. Este tipo de oportunidades debe ser aprovecha-
do por los agricultores, y se espera que manuales como el presente sean
una guia practica, aunque no la Unica, para el establecimiento de este tipo
de sistemas productivos.
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INTRODUCCION

El pimentdn es una planta cuyo origen botdnico se centra en América
del Sur, concretamente en el area entre Peru y Bolivia, desde donde se
expandié al resto de América Central y Meridional. Es una planta cultivada
desde hace varios siglos y una vez descubierta por los espafioles fue en-
viada a Espana en 1493, para extenderse a lo largo de otros paises de Euro-
pa, Asia y Africa durante el siglo XVI (Maroto, 1995). El pimentén constituia
un elemento bdsico en la alimentacién de los aborigenes americanos y sus
usos culinarios diferian en funcion de la variedad, algunas de las cuales
eran de uso exclusivo de las clases altas (Maroto, 1995).

La produccion de pimentdn en Colombia estd concentrada principal-
mente en los departamentos de Santander, Valle del Cauca, Huila y Antio-
quia con 656,532,412y 349 hectareas respectivamente; correspondientes
al 79% del area cultivada a nivel nacional. Durante el periodo 2000-2009,
la mayor produccion se obtuvo en el ano 2002, alcanzando 54.796 tonela-
das en 2.480 hectareas cultivadas (Figura 1) para un rendimiento prome-
dio de 22,1 t/ha (Figura 2).

Figura 1.
Figura 1. Produccion de pimentén en Colombia (2000-2009).

Fuente: Agronet, 2011.
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Figura 2.
Rendimiento de pimenton en Colombia (2000-2009).

Fuente: Agronet, 2011.

DESCRIPCION BOTANICAY FISIOLOGIA
DEL CULTIVO

El pimenton pertenece a la familia Solanaceae y su nombre cientifico
es Capsicum annuum L. Algunos autores como Bailey (1977), solo recono-
cen una especie (C. annuum), que engloba toda la variabilidad genética
existente. Otros autores, como Purseglove (1974), distinguen dos espe-
cies: Capsicum annuum L.y Capsicum frutescens L. que difieren fundamen-
talmente en el numero y color de las flores por inflorescencia, formay tipo
de frutos y duracién del ciclo vegetativo.

El pimentén es una planta herbacea anual. Tiene tallos erectos, herba-
ceos y ramificados de color verde oscuro. El sistema de raices pivotante lle-
ga a profundidades de 0,7 a 1,2 m, y lateralmente hasta 1,2 m, pero la ma-
yoria de las raices estan a una profundidad de 5 a 40 cm (Guenko, 1983).
Esta provisto y reforzado con un numero elevado de raices adventicias.
El tallo es de crecimiento limitado y erecto con un didmetro que puede
variar entre 0,5y 1,5 cm. Cuando la planta adquiere una cierta edad, los
tallos se lignifican ligeramente.

La altura promedio de la planta es de 60 cm pero varia segun el tipo y/o
especie de que se trate. Las hojas son planas, simples, lampifas, enteras,
ovales o lanceoladas con un apice muy pronunciado (acuminado) y un
peciolo largo o poco aparente y de forma ovoide alargada. Para que se
produzca la floracion, ademas de unas condiciones climaticas adecuadas,
se requiere una cierta “madurez” de la planta, que en la especie se mate-
rializa con la presencia minima de 8 a 12 hojas.
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Pimentdn

Las flores son perfectas, formandose en las axilas de las ramas; son de
color blanco y a veces purpura. Poseen la corola blanquecina, aparecen
solitarias en cada nudo y son de insercion aparentemente axilar. Su fecun-
dacion es claramente autégama, no superando el porcentaje de alogamia
del 10% (Valadez, 1994).

El fruto es una baya semicartilaginosa y deprimida de color rojo o ama-
rillo cuando esta maduro, que se puede insertar pendularmente, de forma
y tamano muy variable. Los frutos se presentan en diferentes formas y ta-
manos, existiendo variedades que dan frutos de 1 o 2 g, frente a otras que
pueden formar bayas de mas de 300 g (Valadez, 1994).

Las semillas son redondeadas y ligeramente reniformes, suelen tener
3-5 mm de longitud, se insertan sobre una placenta cénica de disposicién
central y son de un color amarillo palido. En un gramo pueden concen-
trarse entre 150 y 200 semillas y su poder germinativo es de 3 a 4 afos
(Valadez, 1994). Aunque el pimentdn es una especie que no se considera
que posea latencia seminal, con mucha frecuencia se observa, tras una
siembra de esta planta, una tardanza mayor de lo normal en producirse la
emergencia, una heterogeneidad manifiesta en el nacimiento. Watkins &
Cantliffe (1983) consiguieron estimular el indice de germinacién median-
te aplicaciones de giberelinas. Cabe sefalar que Randle & Honma (1981)
indicaron que en la rapidez y homogeneidad de la capacidad de germina-
cion de las semillas del pimentén, ademas de determinados agentes fisi-
cos (temperatura y humedad, principalmente), también tienen influencia
otros aspectos, como la variedad, la edad del fruto del que se han tomado
las semillas y las condiciones de conservacion de las mismas durante el
almacenamiento.
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