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440. Hammelsschlagel in Gurkensauce.




441. Gefullter Hammelsbug_in Form einer Gans.
442. Hasenbraten.

443. Hochwildbret mit englischer Sauce.
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447. Gefullte Kalbsbrust auf Schweizer Art.
448. Kalbfleisch mit Truffeln.

449. Gefullte Kalbsmilz.

450. Kalbsroulade.
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460. Lendenbraten.

461. Lendenbraten a la Robert.

462. Nierenbraten.

463. Nierenbraten auf englische Art.

464. Rehschlagel in Rahmsauce.

465. Rostbraten.

466. Geraucherter Schinken am Spiels gebraten mit
Champagnerwein.

467. Schneegans.
468. Gebratene Schnepfe.
469. Spanferkel.




470. Spanferkel auf italienische Art.

471. Braten von Schwarzwildbret.

472. Schwarzwildbret.

473. Gefullter Wildschweinskopf.

Sulzen.

474. Gesulzte Feldhuhner.

475. Forellen mit saurer Sulz.

476. Lachsforelle in Majonessauce.

477. Gesulzte Lachsforelle mit Schuppen.
478. Gesulzter welscher Hahn.

479. Gesulztes Kalbsnetz.

480. Gesulzter Karpfen.

481. Gesulzte Pomeranzen.

482. Sulz mit Brustkrautern.

483. Sulz von Habergrutze.

484. Sulz von geraspeltem Hirschhorn.
485. Sulz von Krebsen und Schnecken fur Kranke.

486. Sulz von islandischem Moos.
487. Sulz fur Kranke.

Gelées, Compotes und Crémes.
488 . Aepfel-Compote.

489. Farcirte Aepfel.

490. Birnencompote.

491. Quittencompote.

492. Melirtes Compote.

493. Aepfelcréme.

494. Aepfelcréme anderer Art.
495. Aepfelschaum.

496. Backmeistercréme.




497

. GestUrzte Caffeecréme.

498.

Gestiurzte Chokoladecréme.

499.

Gebackene Chokoladecréme.

500.

Citronencréme.

501.

Créme a la coquin.

502

. Créme mit Eis.

503

. Gesturzte Erdbeerencréme.

504.

Hagenbuttencréme.

505

. Himbeer- oder Hohlbeerschaum.
506. Jungferncréme.

507.

Kénigscréme.

508.

Créme fur Kranke.

5009.

Mandelcréme.

510

. Gesturzte Marasquinocréme.

511.

Pomeranzencréme.

512.

Gesturzte Pomeranzencréme.

513

. Créme von saurem Rahm.

514.

Créme von sufRem Rahm.

515.

Créme von Reis.

516.

Reisflomeriewein.

517.

Créme von Roiaille.

518

. Russische Créme.

5109.

Russische Créme anderer Art.

520.

Créme von Schaum.

521

. Schnee anderer Art.

522.

Créme a la Sultan.

523.

Gesturzte Créme von Thee.

524.

Créme von Vanille.

525.

Gebackene Weincréme.




526. Blanc Manger (wie man es an Hofen macht)_.
527. Blanc Manger auf grune Art.
528. Himbeergelée .

529. Gesulzte Himbeeren.

530. Johannisbeergelée.

531. Gesulzte Kirschen.

532. Gelée fur Kranke.

533. Pomeranzengelée.

Salat.

534. Haringsalat.

535. Vermischter Salat.

536. Endiviensalat mit rothen Ruben gefarbt.
537. Salat a la patrie .

538. Eingesezter Salat.

539. Italienischer Salat.

Torten.

540. Biscuittorte.

541. Schwarzbrodtorte.

542. Citronentorte.

543. Aufgelaufene Citronentorte.
544. Chokoladetorte.

545. Gelauterte Chokoladetorte.
546. Heilbronner Chokoladetorte.
547. Chokolademandeltorte.
548. Crémetorte.

549. Eiercrémetorte.

550. Torte auf englische Art.

551. Erolzheimer Torte.

552. Guirlandentorte.




553

. Karmelitertorte.

554.

Kartoffeltorte.

555.

Krachtorte.

556.

Linzer Torte.

557.

Gewohnliche Mandeltorte .

558

. Mandeltorte anderer Art.

559.

Geschnittene weilRe Mandeltorte.

560.

Meringuentorte.

561

. Nudelntorte.

562.

Pistazientorte.

563.

Punschtorte.

564.

Blinde Punschtorte.

565.

Sandtorte.

566

. Sauerkrauttorte.

567.

Schweizer Torte.

568.

Spanische Torte.

Kuchen.

569.

Aepfelkuchen.

570. Ae

571.

Aepfelkuchen anderer Art.
Aepfelkuchen mit einem Gitter.

572.

Aepfelkuchen mit einer Kruste.

573

. Blitzkuchen.

574.

Brodkuchen auf englische Art.

575.

Butterkuchen auf besondere Art.

576

. Citronenkuchen auf besondere Art.

577.

Citronenkuchen auf englische Art.

57/8.

Eierkuchen mit Ochsenmark.

579.

Hochzeitkuchen.

580.

Kaskuchen.




581. Kirschenkuchen.

582. Kirschenkuchen anderer Art.

583. Kirschenkuchen mit Hellenenmasse.
584. Kirschenkuchen mit Schwarzbrod.
585. Magdalenenkuchen.

586. Mailander Kuchen.

587. Mandelkuchen.

588. Punschkuchen.

589. Rahmkuchen.

590. Speckkuchen.

591. Blinder Speckkuchen.

592. Stachelbeerkuchen.

593. Theekuchen.

594. Traubenkuchen.

595. Weichselkuchen.

596. Weinbeerkuchen.

597. Wiener Kuchen.

598. Zuricher Kuchen.

599. Zwetschgenkuchen.

600. Zwetschgenkuchen mit Hefenteiq.
Hefenbackwerk.

601. Bauernhefenkuchlein.

602. Caffeebrod.

603. Citronenbrod mit Hefe.

604. Augsburger Kugelhopf.

605. Biscuitkugelhopf.

606. Frankfurter Kugelhopf.

607. Munchner Kugelhopf.

608. Pariser Kugelhopf.




Wiener Speise, 74

Wildbretpastete, Frankfurter, 85

Wildbret, rothes, 126

Hirschwildbret mit Sauerkraut, 125
Hirschziemer, 125

Hochwildbret mit engl. Sauce, 124
Wildbret, schwarzes, 134
Schwarzwildbret anderer Art, 134
Schwarzwildbret aufzubewahren, 217
Wildschweinskopf, gefullter, 135
Winterkohl, 38

Wips, 215

Wirsing mit gerauchertem Fleisch und Feldhuhnern,
37

Wirsing mit Schweinsfaf8en und Ohren, 37
Wirsing anderer Art, 37

Wiurste auf burgerliche Art, 109

Waurste von weillem Geflugel mit Rahm, 107
Wirste, grune, 118

Wurste von Hasen, 107

Wirste auf italienische Art, 109

Waurste auf italienische Art, 118

Wurste, grolSe italienische, 110

Waurste von Kalbshirn, 118

Wiurste von Schaffleisch, 108

Wurste, schwarze, 109

Wirste, weilse, 118

Wurste von Wildschwein, 109

Z.



Zimmteis, 185

Zimmtkuchlein, 198
Zimmtschnitten, 174
Zimmtstern, 198

Zimmtwaffeln, 197

Zwetschgen in Essig, 206
Zwetschgenkuchen, 170
Zwetschgenkuchen mit Hefenteig, 170
Zwetschgenlatwerge, 208
Zwetschgen, geschalte in Zucker, 206
Zuckerbackwerk, 180
Zuckerbretzeln, 199

Zuckerbrod, achtes, 198
Zuckerstrauben, 179

Zucker zu lautern, 219

Zucker zu Faden gesponnen, 219
Zucker wird zur Blase, 219
Zwieback, Karlsruher, 174
Zwieback, Hollander, 175
Zwiebelsauce, 31

Zwiebelsauce anderer Art, 32



FuRBnote:

Inhaltsverzeichnis

A Wollten sich einige meiner Leser und Leserinnen Uber die sonderbaren
Zusammensetzungen mancher Gerichte wundern, und in diesem Buche Dinge
finden, die nach ihrer Ansicht wohl hatten wegbleiben kdnnen, so mdgen sie
bedenken, dall dieses Buch auch fur solche geschrieben ist, die an Hofen und in
groflen Hausern die Kliche zu besorgen haben, dall diesen mit Manchfaltigkeiten
sehr gedient, und dall der Geschmack verschieden ist. Sollte aber hier und da
noch etwas mangeln, so bitte ich, Kleinigkeiten nach eigenem Gutdunken ab-
und zugeben zu wollen.



Unvergessliche Zitate

Inhaltsverzeichnis

1q "Alles, was ich hier beschrieben habe, ist
hundert Mal durch mich selbst erprobt worden;"

2q "stets habe ich darauf Ricksicht genommen,
dal meine Speisen nichts der Gesundheit
Nachtheiliges enthalten."

3q "ein Stuck Butter wie ein Hiuhnerei"
4q "schlagt vier Eiergelb in die Suppenterrine"

5q "bestreicht eine blecherne Kapsel sammt
Deckel mit Butter"

6q "den Schnee von den Eierweils dazu"
79 "macht es mit Milch zu einem Spatzenteig"

8q "lalst sie in einem mit Butter bestrichenen und
mit Zucker bestreuten Geschirre schon gelb backen"

9q "mit Salz und Pfeffer eingerieben”

10q "den Saft von einer halben Citrone"
11q "legt sie in die Casserolle"

12q "reibt man sie mit Salz und Pfeffer ein"

13q "Sulzen."



