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ME GUSTA EL VINO,

PORQUE EL VINO ES BUENO;

PERO, CUANDO EL AGUA BROTA,

PURA Y CRISTALINA DE LA MADRE TIERRA,
iMAS ME GUSTA EL VINO!

Tito Fernandez
(El Temucano)
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PALABRAS PRELIMINARES

Provengo de aquellas tierras invadidas de parras, hermosas
en la primavera, prenadas de abundantes y generosos
racimos de uvas durante el verano hasta el momento en
que las diestras manos de los trabajadores de la Vifa Santa
Carolina las convertian en sublimes vinos durante las
vendimias realizadas en el otono de cada ano. En ese ritual
cuasi sagrado transcurrieron mi ninez y mi juventud.

Con el veloz correr del tiempo ingresé a la Escuela de
Sociologia de la Universidad de Chile en donde me
concentré en su estudio, especializandome en sociologia
rural. El ano 1970 ingresé a trabajar en el Servicio Agricola y
Ganadero, en la Division de Alcoholes y Vifas, lo que me
permitié viajar por todo el pais junto a excelentes
profesionales que complementaron mi pasién por la
sociologia rural y el vino. El dia 24 de agosto de 1973 rendi
mi examen de grado para recibir el titulo de socidlogo, con
una tesis de grado titulada Empresas vitivinicolas
integradas: ;Area social o mixta? La defensa de mi tesis la
realicé en el Canal 9 de televisidbn de la Universidad de
Chile. El Rector y el Consejo Universitario de dicha casa de
estudios habian decidido traspasar el canal de television
universitario al sector privado. Durante la defensa de mi
tesis, la cual se televisd, participaron periodistas de casi
todos los medios de comunicacion. El diario La Tercera
publicé el dia siguiente, 25 de agosto de 1974, un reportaje
en el cual mencionaba mi nombre y defensa de mi tesis de
grado. En ese intertanto nos sorprendid el Golpe de Estado
del 11 de septiembre de 1973.



Tan pronto la Universidad de Chile reabrié sus puertas me
acerqué a la Secretaria General de la Universidad de Chile a
solicitar la entrega de mi certificado de titulo. Para mi
sorpresa, se me comunicd que no existia acta de examen de
grado ni tampoco habian records que yo hubiera estudiado
sociologia. Afortunadamente, cada vez que rendiamos y
aprobabamos un examen los profesores debian extender
una boleta firmada y timbrada por el profesor titular de la
catedra. De este modo pude reconstituir mi pasado como
estudiante y probar que habia cumplido con mis requisitos
académicos. Sin embargo las actas del examen de grado
nunca aparecieron y no aceptaron las copias que yo poseia.
Es decir, me despojaron del titulo de sociélogo. Tampoco me
dijeron qué debia hacer para recuperarlo. Dos de mis
profesores me conectaron con la Universidad de Toronto, en
Canada, la que me aceptd como estudiante de graduado en
el Ontario Institute for Studies in Education (oise), donde
obtuve mi maestria y doctorado en sociologia de la
educacion.

En la bella ciudad de Vancouver, donde ejerci como
profesor de estudios latinoamericanos, en la Simon Fraser
University, restableci mis lazos con el vino. Esta vez como
productor de vinos tintos y blancos que preparaba con
concentrados de uvas que adquiria en San Francisco y
Sudafrica. Por cada galén de concentrado producia 18
tentadoras botellas de vino, que rotulaba como “Vifiedos de
Tobalaba”, en un Ilugar donde este producto no era
abundante, pero que nunca escased entre mis varios
contertulios chilenos, canadienses y latinoamericanos.

El afno 1992, en uno de mis viajes a Chile, las nuevas
autoridades académicas de la Universidad de Chile hicieron
justicia, y en una sesidn solemne cuatro de los cinco
profesores de mi antiguo comité de tesis, mas el decano,
reintegrados ahora a sus labores académicas, me hicieron
entrega, finalmente, de mi titulo de socidélogo. En su poder



tenian mi “desaparecida” tesis de grado, que por muchos
anos estuvo anejandose en algun lugar de la biblioteca.

Posteriormente, ya establecido en Estados Unidos, en el
bello Estado de Washington, al lado del Pacifico, y en donde
por 20 anos me desempené como académico y 15 como
Coénsul Honorario de Chile, me tocé vivir el despertar y el
auge del vino chileno. Esto fue el detonante que me llevd a
tomar muy en serio mi conexién con nuestro vino. El Estado
de Washington es un gran productor y consumidor de vinos,
especialmente en las zonas de Walla Walla, Yakima Valley,
Columbia Valley, entre otros, los cuales también elaboran
productos de altisima calidad. A pesar de todo, el impetu del
vino chileno fue avasallador. Precio y calidad lo posicionaron
rapidamente como el “vino de la casa” en la mayoria de los
happy hours, bares y restaurantes de la regién. A pesar de
la alta competencia en este competitivo mercado, los vinos
y frutas chilenos entraron fuertemente en el mercado
estadounidense, lo que me exigié participar activamente en
su promocién. La carencia de estudios o documentos acerca
de la industria del vino chileno y las barreras linglisticas del
escasisimo material existente ocuparon gran parte de mi
tiempo, ofreciendo charlas, informacién y contactos, junto a
una variedad de diligencias comerciales en representacién
del Gobierno chileno. Este impetu también incluyé mis
actividades académicas investigando y ensefando a mis
estudiantes y a un publico cada vez mas interesados en
conocer acerca del vino chileno. De este modo nacio el libro
que usted tiene en sus manos, el cual es un reflejo de
muchos afios de reflexién, aprendizaje y, digamos también,
de incursionar entre varias botellas de buen vino.

iSalud!

A mis amigos y companeros del Santa Carolina Futbol Club



INTRODUCCION

La industria del vino chileno presenta una importante
diferencia historica respecto a otros fabricantes mundiales
de este producto. Gran niumero de paises que actualmente
elaboran vino, como Australia, Sudafrica, Nueva Zelandia,
Brasil y Estados Unidos, entre otros, son relativamente
nuevos y, por consiguiente, su pasado histérico como
elaboradores de este producto es bastante limitado. Por el
contrario, Chile muestra una tradicién de casi 500 anos de
cultivo de la vid y elaboracidon de vinos. Su antigledad en
las Américas es solo comparable a la de Perd y Paraguay,
aungue ambos paises interrumpieron su trayectoria como
productores de wuva vinifera mientras que Chile logré
mantener la continuidad y aumentar su produccion. En este
sentido, el estudio de la produccion del vino chileno, desde
la colonia hasta hoy dia, es muy amplio y su analisis permite
comprender dos caracteristicas asociadas a su produccion y
elaboracién. En primer lugar, su fabricacibn comenzdé a
desarrollarse hace ya casi cuatro siglos para abastecer el
mercado interno. Segundo, el caracter internacional y su
marcado auge exportador se iniciaron solo a partir de la
década de 1980.

Debido a la naturaleza de este trabajo, el aspecto
econdmico podria parecer el mas importante. Sin embargo,
existen otros aspectos histéricos, tecnoldgicos, juridicos,
politicos y sociales, que también requieren ser tomados en
cuenta. Siendo esta una visién sociolégica, el estudio de la
industria del vino requiere la incorporacién de todos los
elementos, desde sus inicios y posterior expansién, debido a
gue este proceso no ocurrié en un vacio social sino que



dentro de un contexto mas amplio, bajo condiciones y
caracteristicas muy propias.

Limitaciones del estudio

Los estudios de la industria del vino chileno presentan
varias dificultades. En Europa, Norteamérica y otras
regiones, académicos, investigadores y empresarios suelen
y pueden recurrir a profusas fuentes primarias vy
secundarias de estudios regionales y nacionales que
abarcan diferentes periodos histéricos de la produccién y
elaboracion de sus vinos. Este no es el caso de Chile. A
pesar de su larga trayectoria productiva, para efectuar
estudios y analisis sobre este tema solo es posible recurrir a
muy escasas fuentes histéricas. La disponibilidad de
documentos y registros originales es limitada y los que
estan disponibles se encuentran dispersos entre algunas de
las antiguas vifas, familias y regiones viniferas. La escasa
informacion y datos disponibles desaparecieron, fueron
ignorados o simplemente eliminados cuando las bodegas
cambiaron de propietarios, o pusieron términos a sus
actividades. Los vifiedos que aun se mantienen en manos
de familias tradicionales y otras no conservan registros de
sus empresas o simplemente no estan accesibles para este
tipo de estudios. Las tesis académicas en las universidades
chilenas, documentos de investigacién, informes y otros
manuscritos preparados por ingenieros agrénomos o0
expertos en vinos son una prometedora fuente de
informacion, pero se concentran principalmente en
informacion técnica, datos cuantitativos relativos a siembras
y cultivos de la uva, tipos de terrenos, especificaciones
técnicas acerca de la produccién, clima, riego, pesticidas y
asi sucesivamente. Muy poco es lo que se puede encontrar



respecto a sus referencias sociales, politicas, e incluso
econdmicas.

Desde una perspectiva histdrica, practicamente no existe
documentacién ni mucho menos datos sobre la fuerza
laboral de los vifedos. Estudios explicitos sobre mano de
obra y condiciones laborales en las vifias también son muy
dificiles de encontrar, tal vez debido a la falta de sindicatos
y organizaciones de trabajadores rurales (campesinos),
comparados con los amplios y abundantes estudios
disponibles sobre el movimiento obrero, sus formas de
organizacion, ideologias politicas y luchas sociales tanto en
las ciudades como en los centros mineros. Informacién y
estudios sobre el campesinado nacional comenzaron a
aparecer solo alrededor de la década de 1950, una vez que
los trabajadores rurales empezaron a organizarse, emigrar a
los centros urbanos y participar activamente junto al resto
de los sectores laborales del pais. Aun asi, los insuficientes
estudios disponibles sobre la industria del vino se
concentran sobre todo en la regidon central de Chile, o sea,
los territorios ubicados entre Aconcagua y Concepcidn,
principalmente las regiones entre Aconcagua y Talca. Es
decir, las zonas donde se centraliza la produccién de cepas
francesas, que durante mas de un siglo han acaparado la
mayor parte del mercado interno y, en la actualidad, las
exportaciones de vinos del pais.

Finalmente, otra limitacién, quizas mas importante, es
que los estudios conocidos disponibles se centran
principalmente en los vinedos de gran tamaho que
operaban bajo las marcas tradicionales conocidas. Sin
embargo, investigadores e instituciones  publicas
descuidaron el estudio y recopilacion de informacidon acerca
de los miles de anénimos pequefos y medianos productores
que histéricamente han operado en las zonas viniferas que
vendian y continlan vendiendo su produccién a las grandes
empresas vitivinicolas establecidas en las zonas
productoras. La misma situacién ocurri6 con las



cooperativas vitivinicolas que comenzaron a aparecer a
finales de la década de 1930 y las pocas que aln se
mantienen en funcionamiento hasta hoy dia.

Algunas consideraciones generales

Mas alld que el objetivo principal de este trabajo es
examinar el desarrollo de la industria del vino en Chile,
resulta necesario realizar  algunas observaciones
relacionadas con la produccién vitivinicola misma. La
prehistoria de la vitivinicultura iniciada durante la colonia en
la posesidn espafiola mas austral, evolucioné de una
manera cualitativa solo a partir de la segunda mitad del
siglo diecinueve. Enriquecidos por las actividades mineras
en el norte de Chile, el comercio, las finanzas y negocios
especulativos, se gestd una nueva casta de aristdcratas
criollos que comenzaron a viajar a Francia, tal como se hace
actualmente hacia Estados Unidos. Los aristécratas criollos
fueron fervientes admiradores, seguidores y consumidores
de la cultura, las artes y las modas francesas. De regreso en
el pais comenzaron a imitar lo que habian visto en Europa,
construyeron palacios, adoptaron las modas y costumbres
francesas y plantaron cepas viniferas de ese pais en los
predios que adquirieron. En este sentido, las raices de la
industria vitivinicola chilena moderna son el resultado de
una conducta mimética por parte de la aristocracia criolla,
mas que una tradicidn cultural nacional o una vision
empresarial de dicho sector social.

El estudio de la industria del vino no hace otra cosa que
reflejar la naturaleza y comportamiento histérico de las
familias aristocraticas tradicionales de Chile. Al examinar el
origen de las estirpes fundadoras de la industria vitivinicola
es posible observar sus conexiones historicas, sociales,
politicas, religiosas y econémicas entre los grandes



empresarios mineros, los industriales y los banqueros con el
mundo agrario. De hecho, ellos son partes de un grupo de
empresarios y especuladores que obtuvieron sus fortunas
fuera de la agricultura. En otras palabras, la agricultura en
Chile, especialmente la produccién vitivinicola, fue una
actividad estrechamente vinculada a sectores econdmicos
ajenos a dicha actividad, lo que les impidié conformar un
grupo sélido de terratenientes, tal como ocurrié en otros
paises de América Latina, Canadda, ee.uu., o Australia. Lo
anterior explica la forma que adquirié la concentracion de la
tierra en Chile por un sector de latifundistas “ausentes” o
“ausentistas”, cuyo principal interés econdémico y productivo
no era la agricultura.

Escritos sobre los tipos de organizacién y las relaciones
productivas establecidas entre las empresas del sector
vitivinicola y sus trabajadores explicarian su limitada
capacidad para funcionar como verdaderos empresarios
capitalistas. El hecho que en su mayoria las empresas del
sector vitivinicola se mantuvieran como empresas familiares
o individuales hasta el comienzo de la década de 1960
revela las limitaciones para modernizar la agricultura del
pais hasta el primer cuarto del siglo 20. De este modo, la
agricultura chilena funciond, durante un largo rato, bajo la
forma de un capitalismo primitivo, casi feudal paternalista,
basado en la utilizacién de mano de obra barata.

En el plano politico-econédmico es posible observar que
durante el primer cuarto del siglo xx Chile establecié una
politica de apoyo a la industrializacién del pais conocido
como “sustitucion de importaciones”. La agricultura no
estaba en la lista de prioridades de los gobiernos de la
época y los sectores agrarios se mantuvieron como en el
pasado colonial, es decir, bajo el control de un grupo
pequeio Yy cerrado de terratenientes. Esto fue
particularmente evidente en el caso del sector vitivinicola,
que continué operando, por un largo tiempo, con una
infraestructura industrial antigua orientada exclusivamente



hacia el mercado interno. Todo lo anterior comenzaria a
cambiar a partir de la década de los sesenta hasta
transformarse en wuna industria dindmica y moderna,
orientada al mercado internacional, después del golpe
militar que derrocé al presidente Salvador Allende en 1973.

Jorge Gilbert Ceballos
Algarrobo Norte
2014



Capitulo |
ENTORNO VITIVINICOLA DE CHILE

Predmbulo

Con una longitud que abarca 4.300 kildmetros (2.700 millas)
y una anchura media de 180 kilémetros, Chile presenta una
caracteristica geografica inusual. El frio hielo de la Antartida
en su frontera sur, un arido desierto mineral en el norte, el
océano Pacifico en la frontera occidental, y la impresionante
cordillera de los Andes en la frontera oriental, Chile ofrece
un escenario excepcional para el cultivo de la vid.
Abundante luz gracias a su latitud, con un clima templado
carente de calor excesivo gracias a las cimas montafosas
nevadas andinas, junto con las frias aguas del Pacifico
contribuyen a temperar el clima, complementados por un
permanente viento que sopla por las tardes y que impide el
desarrollo de hongos y otros parasitos de la vid.

Las caracteristicas naturales de Chile han promovido un
entorno vitivinicola en donde los plaguicidas para proteger
la uva de depredadores y parasitos se utilizan muy poco o
casi nada, un logro que se atribuye a sus excepcionales
condiciones naturales, siendo el Unico pais del mundo que
no fue afectado por la phylloxera vastatrix!, plaga letal que
destruydé los vifnedos europeos a finales del siglo xix y
ocasiond terribles estragos en los vifiedos de California. La
phylloxera es originaria del este de Estados Unidos vy
provocd una grave crisis viticola mundial a partir de 1863.

El favorable entorno viticola y relativamente bajo costo
de la tierra contribuyeron a que los productores nacionales



hayan logrado alcanzar ventajoso valor de precios por sus
productos en el mercado nacional e internacional. Chile
cuenta con 108.000 hectdreas plantadas con vifias y que
corresponden al 1,4% de los vinedos del mundo. Las vifias
nacionales se encuentran ubicadas entre las regiones Ill y
VIIl, incluyendo el Valle Central, abarcando un largo tramo
de 1.280 kildmetros, que se extienden desde la Regidén de
Atacama, en el norte, a la regién del Biobio en el sur. El
clima es variado, siendo los territorios del norte muy
calurosos y secos en comparacién con los frios y hUmedos
territorios en el sur. El Valle Central de Santiago presenta un
clima seco, con un promedio de 38 centimetros de lluvia y
poco riesgo de las heladas de primavera. La cercania de la
cordillera de los Andes produce una notable variacion entre
las temperaturas diurnas y nocturnas. Esta variacidon de la
temperatura es vital para el mantenimiento de los niveles
de acidez de las uvas.

La mayoria de las mejores zonas vitivinicolas de Chile
depende del riego para mantener los vifedos, recurso
hidrico que se obtiene de los abundantes nevados de los
Andes. En las regiones vitivinicolas en desarrollo a lo largo
de la cordillera de la Costa y en el extremo sur, los
agricultores y vinicultores no tienen mayores problemas
para obtener agua de lluvia; sin embargo deben lidiar con
otros factores tales como la corriente fria de Humboldt en el
Pacifico, la que puede arrasar un viiedo con una colcha de
aire fresco que se establece sobre el mismo. Para el resto de
las regiones vitivinicolas la cordillera de la Costa actua
como un tapén para contener la Corriente Fria de Humboldt
y, a la vez, como una pared, que permite aguantar la lluvia.
Los vinedos en estas regiones se plantan en las llanuras de
los valles ubicados en las laderas de los Andes y a lo largo
de los rios Maipo, Rapel y Maule.

Los vinedos se encuentran ubicados entre las latitudes 32
y 38 grados y que en relacidn con el Hemisferio Norte
equivaldrian al sur de Espafia y Africa del Norte. Sin



embargo, el clima en las regiones vitivinicolas chilenas es
mucho mas templado y se asemeja mas a los de California,
en Estados Unidos y Burdeos en Francia. En general, se le
clasifica como un clima mediterrdneo, con temperaturas
promedio en verano de entre 15 y 18 grados Celsius,
pudiendo alcanzar los 30°C. Como resultado, Chile es
probablemente uno de los paises que produce vinos con los
mas potentes sabores.

Regiones vitivinicolas de Chile

Rodeado por una cadena de valles montafnosos a lo largo de
la costa suroeste de América del Sur, Chile ha
experimentado un renacimiento en su patrimonio agricola
basado principalmente en la elaboracién de vinos. Tomando
ventajas del clima preferencial y terrenos agricolas
privilegiados, un grupo de empresarios nacionales e
internacionales ha logrado producir vinos de clase mundial.

Con el fin de organizar las actividades vitivinicolas, la
Republica de Chile se encuentra dividida en 15 regiones
administrativas y constituyen el primer nivel organizativo de
la nacidon. En diciembre de 1994 el Gobierno delimité las
regiones vitivinicolas del pais y las normas establecidas
para su utilizacion como certificaciones de origen. Los vinos
chilenos, bajo esta calificacion, deben contar, a lo menos,
con el 75% de uvas producidas en la regién. Este sistema de
clasificacién funciona en forma similar al de los EE.uu., mas
conocido como Areas Vitivinicolas (avas), en donde los
productores de vino deben sequir rigidas categorias
geograficas y anunciarse en sus etiquetas. En este contexto,
las zonas vitivinicolas de Chile incluyen las siguientes



regiones: Atacama, Coquimbo, Aconcagua, el Valle Central y
la Regidn del BiobioZ.

REGION VITIVINICOLA DE ATACAMA

Esta primera zona vitivinicola corresponde a la lll Regién
administrativa del pais y es la zona vinifera mas
septentrional. Incluye dos sub-regiones: el Valle de Copiapé
y el Valle del Huasco, términos colindantes con las
provincias del mismo nombre. La regién es particularmente
calurosa y seca, en su mayoria cubierta por el desierto de
Atacama, el territorio mas arido del mundo.

La mayoria de la viticultura en Atacama se concentra en
una estrecha franja a lo largo de la costa, donde existe
acceso suficiente al agua y a la brisa fresca del océano
Pacifico, dos factores que hacen posible el cultivo de uvas.
La produccion de vinos de mesa en la regién de Atacama es
minima, especialmente la de vinos finos. La zona es mas
conocida por su produccién de pisco, licor destilado de uva
y que fue elaborado inicialmente en Perd por los
conquistadores espafoles durante el siglo xvi. La produccién
de pisco en esta zona utiliza diferentes tipos de uvas
moscateles, tales como |la Moscatel rosada, Moscatel de
Alejandria y Moscatel de Austria, ademas de Torontel y
Pedro Jiménez.

La regibn de Atacama es también un importante
productor de uvas de mesa. Sus terrenos plantados cubren
un area de aproximadamente 8.000 hectareas donde 7.000
corresponden al valle de Copiapé y 1.000 al Valle del
Huasco. En total, la regién solo produce el 15% de la
produccion total de uva de mesa del pais. Sin embargo,
debido a razones climaticas, estas son las primeras uvas
que se exportan y por consiguiente les permiten obtener los
mejores precios del mercado, cifra que corresponde al 35%



de los retornos totales en ddlares, de acuerdo con la
Corporacion Chilena del Vino (2009). Del mismo modo, la
zona produce diferentes tipos de semillas que se cultivan
bajo condiciones bastante favorables. La variedad Red
Globe se exporta a Asia y América Latina, mientras Superior
Seedless se vende en los mercados de Ee.uu. y de Canada, y
la variedad Thompson Seedless se envia a Europa. En
términos generales, casi el 70% de la uva de mesa de la
zona se exporta a Estados Unidos (apeco: 2007).

REGION VITIVINICOLA DE COQUIMBO

Este distrito corresponde a la IV Region administrativa de
Chile e incluye tres sub-regiones: Valle del Elqui, el Valle de
Limari y el Valle del Choapa. Todas ellas son colindantes con
las provincias del mismo nombre. Al igual que Atacama,
esta regién es principalmente reconocida por la produccién
de uva de pisco y de mesa. La uva mas plantada en esta
zona son Chardonnay, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
y Merlot.

Situada a 500 kilémetros de Santiago, el Valle del Elqui
constituye el limite norte de las regiones vitivinicolas de
Chile. Las condiciones climaticas para el cultivo de la vid
son excelentes: caliente, un poco ventoso y seco, con solo
130 milimetros de precipitacién anual, un sistema de riego
integrado, compuesto por grandes depdsitos de agua
conectados por canales, junto a un suelo que es pesado,
rico en nutrientes y en agua almacenada. Las actividades
incluyen Sabores de Chile, campaha que promueve las
frutas y el vino, del mismo modo que visitas a las cosechas
de uvas dulces que se utilizan en la produccién de pisco.
Cabernet Sauvignon, Merlot, Carménere, Syrah vy
Chardonnay constituyen algunos de los productos cultivados
en la zona



Durante la década de 1990 se inicié el cultivo de
variedades de uva de primera calidad en el valle cercano al
rio Limari, aunque los primeros vifiedos se plantaron en la
region alrededor de la mitad del siglo xvi. El empleo de
tecnologia moderna ha llevado a nuevos empresarios a
producir vino en este territorio. El enfriamiento del océano
Pacifico produce la camanchaca, una niebla que se moviliza
en el valle desde el oeste por la mafana y se retira cuando
el sol se eleva sobre los Andes, bafando a los vinedos
durante la tarde. Con menos de cuatro pulgadas de lluvia al
ano, el uso de riego por goteo permite el florecimiento de
las vides cuyas raices se incrustan en un suelo rico en
minerales. La combinacion clima y suelos crea vinos frescos
de sabores y aromas distintos. La zona cuenta actualmente
con una superficie de 1.700 hectdreas cultivadas
principalmente con Cabernet Sauvignon.

Finalmente, el Valle del Choapa se encuentra ubicado en
el punto mas angosto de Chile, donde se confunden los
Andes y la cordillera de la Costa. Este pequefio valle esta
formado por dos zonas: lllapel y Salamanca. Ninguna de
estas zonas cuenta con bodegas elaboradoras y sus vinedos
plantados en terrenos rocosos producen limitadas
cantidades de uvas de alta acidez y bajo pH3. También se
producen mezclas de vinos Malbec y todas las variedades
son 100% vinos tintos.

REGION VITIVINICOLA DE ACONCAGUA

Situado en la zona de Valparaiso, Aconcagua corresponde a
la V Region administrativa del pais y posee una larga
trayectoria viticola que data del siglo xvi, cuando los
conquistadores espanoles colonizaron la regién y plantaron
las primeras vides -vitis vinifera. Alrededor de la mitad del
siglo xvil se introdujo varietales de vino francés tales como



el Cabernet Sauvignon y el Merlot. La circunscripcién
comprende tres sub-regiones: el Valle de Aconcagua, el
Valle de Casablanca y San Antonio.

El Valle de Aconcagua es una regiéon vinicola situada a
100 kildmetros de Santiago y toma su nombre del rio
homénimo que fluye en la zona del cerro Aconcagua,
situado en su extremo austral y con una altitud de 6.962
metros. Este gigante de los Andes es la montafia mas alta
del mundo después del Himalaya (Asia) y se diluye en las
praderas que se extienden mas abajo en el valle. El rio
Aconcagua corre en forma paralela a la montana del
Aconcagua a través del Valle Central, de este a oeste, y su
deshielo en el verano proporciona mas que suficientes
recursos hidricos a los vifiedos plantados en sus suelos.

Entre |la cordillera de los Andes y la cordillera de la Costa,
a unos 60 kildmetros de Santiago, se encuentra el Valle de
Casablanca, al lado de la carretera principal que une
Santiago con el puerto de Valparaiso, en el Pacifico. El valle
esta ubicado mucho mas cerca del ecuador que cualquier
otra vifla europea Yy la produccién vitivinicola es posible, en
gran parte, debido a la influencia oceanica del Pacifico, lo
gque origina mananas con niebla fria y una cobertura de
nubes que las protege de los calores o frios extremos. Este
fendmeno meteoroldgico no se produce en las otras
regiones del norte de Chile.

El Valle de Casablanca comenzé a considerarse por
primera vez como un sitio ideal para la produccién de vino
durante la década de 1980. Esta es una zona costera
irregular, situada a solo 32 kildbmetros del océano Pacifico,
donde las brisas marinas de la costa retienen el calor
intenso de los dias de verano. Los vientos de la noche, sin
embargo, no son lo suficientemente fuertes como para
desbalancear la temperatura ideal alcanzada durante el dia.
El clima esta fuertemente influenciado por el mar, siempre
constante de aire himedo debido a la niebla de la mafana.
Los suelos de arcilla natural son ricos en minerales como



resultado del deshielo andino. El clima mas frio de
Casablanca lo convierten en un lugar ideal para el cultivo de
uvas blancas. Casi tres cuartas partes de la superficie esta
plantada de Chardonnay, pero el Sauvignon Blanc, Pinot
Noir y Merlot son igualmente caracteristicos del Valle de
Casablanca. También se cultiva el Riesling, variedad
bastante rara en Chile, pero que se cultiva en esta area en
una superficie que abarca 4.000 hectareas de vifedos.

El Valle de San Antonio se encuentra ubicado cerca del
puerto de San Antonio y a una hora en auto desde Santiago.
Durante los dUdltimos anos se comenzd a producir
Chardonnay, Sauvignon Blanc y Pinot Noir. Los suelos de
esta regidn son generalmente limo-arcillosos y secos, a la
vez que sus condiciones climaticas son fuertemente
influenciadas por el mar. Buscando maneras de diferenciar
sus productos, los productores iniciaron plantaciones de
vifas y elaboracidén de vinos caracteristicos de esta regién.
Asi es como el Syrah y el Pinot Gris de Chile comenzaron a
producirse por primera vez en un clima himedo y fresco,
del mismo modo que algunas variedades de Merlot y
Malbec. A partir de 2002 la regién pasé a ser una de las
tantas zonas productoras de vinos nacionales reconocidas
bajo el sello oficial de Denominacién de Origen, categoria
que les proporciona personalidad propia en el pais y en el
extranjero.

REGION VITIVINICOLA DEL VALLE CENTRAL

El Valle Central es la regién vitivinicola mas grande y mas
importante de Chile y se extiende a través de las Regiones
administrativas de O’'Higgins (VI) y del Maule (VII)
incluyendo a la Regién Metropolitana (Santiago). El territorio
incluye cuatro sub-regiones: el Valle del Maipo, el Valle de
Rapel, Valle de Curicé y el Valle del Maule. Esta es la zona



mas productiva y conocida internacionalmente de Chile,
principalmente por su proximidad a Santiago, la capital del
pais.

Valle del Maipo

El amplio y variado Valle del Maipo se encuentra entre las
cordilleras de los Andes y de |la Costa. Al centro de ambos
valles se encuentra Santiago. Esta regién constituye el
corazén tradicional de la elaboracién del vino chileno,
debido a la facilidad de acceso a las zonas agricolas
circundantes, establecidas en las proximidades de centros
urbanos. Este es el valle mas ampliamente cultivado y
conocido por su Cabernet Sauvignon. Cercano a Santiago, el
Valle del Maipo fue la cuna de la produccion vitivinicola de
Chile y aun hoy continGa siendo la regiéon vinicola mas
conocida del pais. En el Valle del Maipo se producen casi
todos los mas exitosos vinos de exportacion del pais.
Ademas, registra las fechas mas importantes de la tradicién
vitivinicola de Chile, incluyendo 1555, fecha en que la
historia nacional recuerda cuando la primera produccidon de
vino fue oficialmente reconocida y certificada por las
autoridades; también incluye la introduccion de variedades
de vid francesa, desde 1851 hasta 1994 y, finalmente, el
redescubrimiento de la desaparecida variedad francesa
Carménere. Muchas de las vifias chilenas mas reconocidas
se encuentran situadas en el Valle del Maipo.

El clima del Valle del Maipo es estable, con veranos
calurosos y secos e inviernos cortos y suaves, incluyendo
precipitaciones de no mas de 450 milimetros. Durante gran
parte del ano se producen grandes diferencias de
temperatura durante el dia y la noche, con dias calurosos y
noches frescas. Las heladas de la mafnana ofrecen
condiciones ideales para el cultivo de uvas para elaborar
vino tinto en las laderas de sus colinas. La zona cuenta con
10.000 hectédreas de terreno, de las cuales 8.000 estan



cultivadas con variedades de uva tales como el Cabernet
Sauvignon, Merlot, Carménere, Syrah, Cabernet Franc vy
Malbec. Las restantes 2.000 hectareas estan plantadas con
variedades blancas tradicionales, como el Chardonnay,
Sauvignon Blanc y Semillén. Su ubicaciéon entre las dos
cordilleras genera dias de veranos soleados y luminosos.
Algunos de los mejores vinedos estan plantados en
elevaciones superiores a los 2.000 metros, a lo largo de las
colinas de granito de los Andes y donde la temperatura
declina durante la noche, facilitando la produccién de vinos
complejos, equilibrados y sabrosos.

Aproximadamente un centenar de kildmetros al sur de
Santiago se encuentra el Valle de Rapel, que concentra dos
de las regiones vitivinicolas de Chile mdas reconocidas
internacionalmente. Al sur de Rancagua se halla el Valle de
Cachapoal cruzado por el rio Cachapoal, mientras que las
aguas del rio Tinguiririca irrigan el Valle de Colchagua.
Incrustadas entre los cerros de la cordillera de la costa se
encuentra la ciudad colonial de Santa Cruz. La region se
caracteriza por un clima mediterraneo propio del Valle
Central de Chile, que consiste en veranos calidos, inviernos
suaves Yy grandes diferencias de temperatura entre el dia y
la noche. Dependiendo de la proximidad del océano Pacifico
y los Andes, se encuentran regiones con microclimas
distintivos que crean condiciones favorables para cultivar
diferentes tipos de uvas. Los suelos son naturales, ricos en
minerales con capas de arena y piedra caliza. La mayoria de
las variedades de uva de primera clase crecen en esta
regiéon, tales como el Chardonnay, Sauvignon Blanc, Merlot,
Cabernet Sauvignon, Syrah, Carménere vy Malbec.
Particularmente acertadas han sido las variedades de mas
bajo rendimiento y menos cultivadas como el Merlot y el
Carménere.

Valle del Cachapoal



